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I. INFORMATIl GENERALE
Autoritatea contractantd: UAT Comuna LUNCA MURESULUI

Adresa: Comuna LUNCAMURESULUI str. Garii, nr.303 jud. Alba, Romania, telefon +40-
258878121/07462631141; e-mail: primluncaf@yahoo.com

Persoana de contact: CSEGEZI EDIT-SUSANA
Cod CPV: 55524000-9 — Servicii de catering la scoli (Rev. 2)

Aceastd sectiune a Documentatiei de atribuire include ansamblul cerintelor pe baza carora
fiecare Ofertant va elabora Oferta (Propunerea Tehnicd si Propunerea Financiard) pentru furnizarea
produselor care fac obiectul Contractului ce rezultd din aceasta procedura.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se deruleaza conform procedurii proprii
prin anunt publicitar, documentatia fiind§elaborat5 in conformitate cu:

I Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice;

1. Hotirarea Guvernului nr. 395/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului cadru din Legea 98/2016 privind achizitiile publice;

1l. OBIECTUL CONTRACTULU!
Tip anunt: Anexa 2B

Tip contract: Servicii

Denumirea achizitie; servicii de catering in cadrul proiectului , Program national “Masa sandtoasa”

pentru prescolarii si elevii unitatilor de invatdmant preuniversitar de stat din Comuna LUNCA
MURESULUI, judetul ALBA "

Se preconizeazi cd in urma desfasurérii procedurii de atribuire, contractul de prestari servicii
de catering va intra in vigoare si pachetele alimentare vor fi livrate incepand cu luna aprilie a anului
2025, in fiecare zi scolard pana in luna iunie 2025.

Prestatorul va furniza, In fiecare zi in care se efectueaza livrari, numdrul de sandwich-uri
comandate in prealabil de citre persoana desemnaté de Autoritatea contractanta. Infiecare zi, pana
la ora 09:00, reprezentantul Beneficiarului va comunica Prestatorului numarul de portii care se vor

comanda. Numarul de portii zilnice maxime estimate este de 312. Autoritatea contractantd va putea
comanda cantitati inferioare, in functie de prezenta.

Cantitatile estimate sunt cele prevazute in urmatorul tabel:
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.Valvoare Nr. maxim de . tOt.al ‘.je Valoare totala,
Nr. unitara pachet . . meniuri p e es
Nr. Luna . . . prescolari i . inlei, fard TVA/
zile alimentar, lei, olevi estimate / lun
fara TVA lund
1 Aprilie 16 13,76 318 5088 70.010,88
5 Mai 20 13,76 318 6360 87.513,60
3 lunie 14 13,76 318 4452 61.259,52
50 " Total: 15900 218.784,00

Valoarea maxim3 estimatd a unui meniu de sandwich nu va depdsi 13,76 lei, fara TVA.
Valoarea estimat3 cuprinde pretul produselor, a cheltuielilor de transport, ambalare, etichetare, de
distributie si de depozitare a acestora, dupa caz.

Num3rul de portii pe zile este numéarul maxim care va putea fi livrat in cadrul contractului.
Autoritatea contractantd, in functie de modul de derulare a proiectului, Tsi rezerva dreptul de a
comanda cantitatea maxima sau o cantitate inferioard acesteia. La inceputul fiecdrei luni, se va
factura cantitatea livrata in luna anterioara.

Fiecare meniu se livreazid ambalat in ambalaj de unicd folosinta, cu respectarea

reglementirilor legale aplicabile si va fi insotit de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii
optime de igiena.

lil. SPECIFICATII TEHNICE MINIME

Generalitati

Sandwich-urile insotite de un fruct, in regim catering, va fi livrat si servit in sala de clasa, cu
respectarea prevederilor art. 34 din Ordinul ministrului sanitatii nr. 1.456/2020 pentru aprobarea
Normelor de igiend din unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor
si tinerilor, cu modificdrile ulterioare. Dacd hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de
la livrare, suportul alimentar va fi pastrat, pand la servire, in spatii amenajate, in care existd conditii
adecvate de manipulare si depozitare, la temperaturi care sa poata fi monitorizate si controlate.

Produsele alimentare vor fi livrate citre unitdtile de invdtdmaént zilnic din unitati
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate panad la
servire in unitatea de invatdmant, in conditii igienico-sanitare si de siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar, constand intr-un sandwich insotit de un fruct, livrat de prestator la
Scoala Gimnaziald din LUNCA MURESULUI, jud. ALBA, trebuie s§ respecte prevederile Legii nr.
123/2008 pentru o alimentatie sénatoasi n unitdtile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului
ministrului sdn3tatii publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
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prescolarilor si scolarilor $i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si
adolescenti.

Suportul alimentar trebuie s3 fie produs Tn unitti inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalats, cu respectarea prevederilor legale
referitoare la conditiile sanitar-veterinare i pentry siguranta alimentelor, la conditiile igienico-
sanitare, la ambalarea, etichetarea, marcarea acestora.

Autoritatea contractants urmdreste ca Prestatorul selectat in urma desfasurdrii procedurij

de atribuire s3 livreze beneficiarilor o mas3 pe zi, meniu tip sandwich insotit de un fruct, constand
in:

Se va livra pachet alimentar:

- produse de panificatie din f3ins integrala- paine feliats sau batoane/chifle - baton 80 g:
maximum 50% din greutatea total3 a pachetului;

- produse din carne si/sau branzeturi/derivate din lapte (unt, cascaval, branzd) 40 g:
minimum 25% din greutatea totals a pachetului;

- legume (salat3 sau ardei gras) 40 g: maximum 25% din greutatea totald a pachetului.

Fruct
Valoarea alocati pentru un meniu este de 13,76 lej, farg TVA.

Portiile vor fi pregitite si preparate de citre ofertanti in cantitatile si continutul caloric
stabilite prin normele de hran3 prevdzute de legislatia in vigoare, respectand principiile care stau la
baza unei alimentatii sinitoase pentru copii.

La ofertare, prestatorul va prezenta minim 10 feluri de sandwich-uri. Meniurile vor fi
variabile, acelasi sandwich neputand fi repetat bisiptimanal.

Prestatorul trebuie s respecte piramida alimentara pentry nutritia copiilor, tindnd cont de
necesarul caloric, grupe de alimente sigrupe de varst3, pentru asigurarea cregterii si intretinerii unei
stari de sdnatate si imunitate corespunzatoare.

Principiile care trebuie respectate in pregitirea pachetului alimentar pentru prescolari si
elevi sunt:

1. Nuse adaugs aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust,
preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatamant sau la nivelul unitatilor de
tip catering si care urmeaz a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea, produsele de
origine animal3 sau nonanimalj din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie s3 conting
aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeaz§ o singurd dat3, fiind un ulei de calitate superioara.

Ceapa pregatits in prima fazs a etapei de gitire nu se prdjeste, ci se indbuss cu apa.

4. Sarea iodata utilizatd nu trebuie sa contin antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

w
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la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de
exemplu, supa cu galusti si friptura cu garnitur3 din paste fdinoase, ci din legume.

6. Evitarea mancirurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant orj a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt
sau cu compot.

7. Se recomand} imbogétirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

8. Interdictia folosirii cremelor Cu oua si friscs, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte, nesectionate dupi fierbere.

9. Mancarea livrats trebuie gdtitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se fn conditii
sanitar-veterinare si pentry siguranta alimentelor, precum si in conditii igienica-sanitare sila
temperaturi corespunzdtoare, conform legislatiei in vigoare.

10. Unitatile de invitdmant in care se desfasoard programul-pilot au obligativitatea de a pdstra
48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

11. Obiectul achizitiei se refers la livrarea suportului alimentar, constind in sandwich, care
trebuie sd respecte prevederile Legii nr, 123/2008 pentru o alimentatie séndtoas3 in unitatile
de Tnvatdmant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sandatatii publice nr. 1.563/2008
pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor
care stau la baza uneij alimentatii sdnitoase pentru copii si adolescenti,

12. Sandwic-ul este produsin unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentry siguranta
alimentelor, se distribuie sub formd ambalati, cu réespectarea prevederilor legale referitoare
la conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienica-sanitare
fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor.

13. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pani la servire, dacd hrana nu este servits intr-
un interval de 60 de minute de I3 livrare, in unitatile de invdtdmant preuniversitar, in conditii
igienico - sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite, de exemplu,

Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificdrile si completrile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s3 respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 -
Branzeturi cu past3 oparitd - cascaval.
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Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoz3, gluten sau
aite probleme de naturs medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hranj de regim si cantitatea necesars se prevdd in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoala si elev.

Sigurants si perisabilitate microbiologic3

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor citre unitatile

scolare, respectiv elev say prescolar, dupd caz, va fi de 24 de ore de la momentul ambalirii pentru
sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pistrarea produselor
alimentare in conditii de sigurant3 a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de citre
beneficiar - unitatea de invatdmant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producétor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupé caz, numai cy mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Metode de testare si control

completdrile ulterioare.
Garantia de participare
Nu e cazul

Garantia de buna executie

Ofertantul declarat castigator va trebui sa puna la dispozitia Autoritatii Contractante o garantie de
buna executie, in procent de 5 % din valoarea ofertata, fara TVA, constituita in conformitate cu
prevederile art. 154 alin 3 din Legea 98/2016.

Garantia de bunj execufie va fi folositd decitre autoritatea contractant doar in cazul
neconformitatiilor produselor livrate.
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VIl. CRITERII DE CALIFICARE

1. Motive de excludere 3 ofertantului:

condamnat prin hotarare definitiva g unei instante judecatoresti pentru comiterea uneia dintre

?

infractiunile mentionate la art 164 litera a), b), c), d), e), f), g) din legea 98 / 2016, cu modificarile s
completarile ulterioare

Ofertantul va Prezenta, Declaratie privingd neincadrarea in prevederile art.164 din legea 98/ 2016
completat, semnat cy Sémnatura electronica extinsa

prin orice mijloace adecvate ca respectivul operator economic si-a incaicat obligatiile privind plata
impozitelor, taxelor say a contributiilor la bugetul general consolidat,

(formular nr. 2 completat, semnat, cuy semnatura electronica extinsa). Prescriptiiie alin 3),alart 165
din legea 98/ 2016 se aplica corespunzator

c)Autoritatea contractanta va exclude orice operator economic care se afla in oricare dintre situatiile
mentionate la art 167 alin 1 literele a), b), c), d), e), f), g), h), i) din legea 98 /2016

(formular nr. 2 completat, sémnat, cu semnatura electronica extinsa). Prescriptiile aliniatelor 2-8,
ale art 167 din legea 98 / 2016 se aplica corespunzator.

d) Documentul justificative de inregistrare ISO

b) certificat de atestare fiscala privind impozitele si taxele locale, atat pentru sediul social cat si
pentru toate punctele de lucru(indiferent daca au sau nu cod unic de inregistrare fiscala) din care sa
reiasa lipsa datoriilor restante cu privire Ig plata impozitelor s taxelor locale, Ia momentul
prezentarii acestuia, in original sauy copie,conform cu originalul,,.

Nota: certificatele de atestare fiscala solicitate Ig literele a) si b) se vor prezenta I3 solicitarea
autoritatii contractante, doar de Catre ofertantul clasat pe locul | in clasamentul intermediar
intocmit Ia finalizarea evaluarii ofertefor

2. Capacitatea de exercitare a activitatiji profesionale
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Prezentare document, emis de organisme abilitate, care confirma inregistrarea si domeniul de
activitate.

Documente de confirmare care se vor depune de catre toti ofertantii la data depunerii ofertelor:

-Certificat constatator eliberat de Ministerul Justitiei - Oficiul Registrului Comertului, de pe langa
tribunalul teritorial, P€ raza caruia ofertantul isi are sediul, in copie, conform cu originalul,, din care

Reguli de evitare 3 conflictului de interese

Ofertantul va Prezenta, Declaratie privind evitarea conflictului de interese potrivit art, 59 si 60 din
legea 98/2016 (formular nr.1 completat, semnat cu semnatura electronica exinsa.

Capacitatea tehnica si profesionala

Autoritatea/entitatea contractanta solicita ofertantilor (inclusiv pentru
asociati/subcontractanti/terti sustinatori) prezentare DUAE din care sa reiasa ca:

1. Operatorii economici ay Capacitatea tehnica si/sau profesionala de a produce si livra un
numar zilnic de pachete alimetnare

2. Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile vor fi conform legislatiei in vigoare si
normelor igienico-sanitare. Transportul se va face numai cu mijloace de transport dotate
Corespunzator si autorizate sanitar-veterinar. Mijloacele de transport vor fi mentinute curate Siin
bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare. Fiecare transport va fi insotit de aviz de
expeditie. Prestatorul va asigura distribuirea hranei Ia locul de livrare cu personal propriu.

3. Autorizatie de functionare emisa de Primaria sub a carei jurisdictie se afla firma de catering;

4, Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar Veterinara si Pentru Siguranta
Alimentelor — pentruy locatia de productie a hranei;

5. Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar Veterinara si Pentry Siguranta
Alimentelor — pentry mijlocul de transport cu care va fi transportata hrana

Documentele justificative care probeaza indeplinirea celor asumate prin completarea DUAE,
urmeaza sa fie prezentate numai de catre ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului
de atribuire conform art. 196 alin2 din Legea98/2016.

Se vor depune urmatoarele documente doveditoare:

Pentru criteriul 1:
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Declaratie pe propria raspundere din care sa reiasa personalul de specialitate de care dispune atat
in ceea ce priveste pregatirea, cat si distributia hranei;

Prepararea/livrarea de pachete alimentare;

normelor de igiena sanitar —veterinara.
Pentru criteriy| 3,4:

Copii dupa autorizatiile solicitate (certificate conform cy originalul)

Pentru criteriu} 5:

Copie dupa autorizatia solicitata (certificate conform Cu originalul)/Declaratie pe proprie

raspundere privind respectarea conditiilor igienico-sanitare pentru mijlocul de transport ai hranej
utilizat

completarile ulterioare.

Justificare:

A fost solicitata aceasta cerinta privind Capacitatea tehnica sj profesionala pentru ca ofertantul sa
demonstreze ca are Capacitatea tehnica de 3 presta serviciile de catering scolar (pregatirea,
Prepararea, distribuirea hranei) care fac obiectul prezentei achizitii, la un standard
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tehnic/profesional corespunzator, cu incadrare in cantitatile s | termenele solicitate de
autoritatea/entitatea contractanta.

tehnice asumate prin contract.
Propunerea tehnica va respecta prevederile Caietului de sarcini.

Propunerea tehnica va contine o descriere detaliata a serviciilor care se vor presta, din care sa
rezulte indeplinirea tuturor cerintelor din caietui de sarcini si documentatia de atribuire si sa asigure
furnizarea tuturor informatiior necesare evaluarii tehnice precum si varaiantele de meniuri propuse
spre a fi livrate eleviilor impreund cu fructul aferent.

Autoritatea contractanta solicita ofertantului proiectul de contract insusit. In acest sens ofertantul
va prezenta Declaratia de acceptare a conditiilor contractuale (formular, completat, semnat).
Eventualele amendamente la clauzele contractuale se pot formula sub forma de solicitari de
clarificari, inainte de data limita stabilita pentru depunerea ofertelor, pentru a putea fi aduse la
cunostinta tuturor operatorilor €conomici interesati. Nu vor fi acceptate propuneri de modificare a
clauzelor contractuale care suntin mod evident dezavantajoase pentru autoritate,

Ministerul Mediului si Padurilor www.mmediu.ro

Ofertantul are obligatia de a Numerota, semna si stampila fiecare Paging a propunerii tehnice sj de
a intocmi un opis al documentelor incluse in propunerea tehnica.

considerate neconforms.

Propunerea financiara va contine:

Formularul de Oferta (Formularul ) insotit de Anexa 1 {(Formularul) Ia formularul de oferta
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- Costuri cu achizitia materiei prime, inclusiv fruct
- Costuri necesare Prepararii pachetului alimentar
- Costuri necesare distributiei(transportul) pachetului alimentar.,

Propunerea financiara trebuie sa se incadreze in fondurile care pot fi disponibilizate pentru
indeplinirea contractului de achizitie publica.

Metodologia de evaluare a ofertelor prezentate

raport calitate-pret sunt urmatorii:

1, Pretul ofertej

Punctaj maxim: 40 puncte

Algoritm de calcul: Punctajul se acorda astfe|:

Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda punctajul maxim alocat;

Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza»proportional, astfel. P(n)=(Pret minim
ofertat/ Pret n) x punctaj maxim alocat.

2. Ponderea pentru materia prima din pretul total/pachet alimentar

Ponderea pentry materia prima din pretul total/pachet alimentar - factorul de evaluare se justifica
Si pentru a asigura un aport nutritional adecvat si pentru conformarea cu prevederile art.3 alin 5

Pagina 11 din 12



OUG 77/2023, respectiv obligatia fiecarui ofertant de a aloca cel putin 40% din suma disponibila per
pachet alimentar, pentru achizitia materiei prime.

Punctajul maxim total este 40 puncte
Algoritmul de calcul:
Punctajul pentru factorul de evaluare ,Procent materie primd” se acorda astfel:

a) Pentru alocarea celui mai mare procent din suma disponibil3 per beneficiar pentru achizitia
materiei prime se acorda punctajul maxim - 40 puncte.

b) Pentru alt procent decat cel prevazut la lit. a) se acorda punctajul astfel:

P(n) = (Prn/Prmax) x 40 puncte

Unde: Pn - punctajul ofertei care se evalueaza;

- Prn — procentul alocat din suma pentru achizitia materiei prime al ofertei care se evalueaza;
- Prmax — procentul maxim alocat din suma pentru achizitia materiei prime

Factorul de evaluare mai sus mentionat va fi exprimat cu maxim doua zecimale

3. Timp de acoperire a punctelor de livrare

Punctaj maxim: 20 puncte

Se accepta un timp de acoperire a puncteior de livrare de maxim 60 de minute (oferta care prezinta
un timp de livrare de peste 60 de minute, va fi respinsa),

Timpul de livrare este indicat in minute prin raportare la distanta dintre punctul de lucru autorizat
sanitar-veterinar unde ofertantul produce pachetul alimentar si locul livrarii. Punctajul pentru
factorul de evaluare »timp de livrare” se acorda astfel:

a) Pentru timpul de livrare ce| mai scurt (Tmin) se acorda punctajul maxim — 20 puncte.
b) Pentru alt timp decat cel prevazut la lit. a) se acorda punctajul astfel:
P(n) = (Tmin/Tn) x 20 puncte
Unde: - P(n) — punctajul ofertei care se evalueaza
- Tmin = timpul cel mai scurt de livrare
- Tn = timpul de livrare mentionat in oferta care se evalueaza
Tntocmit,

SC PASSACTIV S.R.L.
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